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Aperovorschläge 

 

Zum Apéro: Getränke 

 

Klassisch (Pauschale pro Stunde und Person) 

Weisswein Cuvée blanche de l'Abbaye de Vétroz, Orangensaft und Mineralwasser    15.00 

mit Nüssli, Salzstängel und Chips    + 3.50 

Wärmend 

Glühwein  pro Liter  24.50 

Punsch  pro Liter  19.50 

Prickelnd (Pauschale pro Stunde und Person) 

Prosecco DOCG, Orangensaft und Mineralwasser   15.50 

 

 

Zum Apéro: Häppchen 

 

Beliebt 

Gemischte Amuse-bouche  pro Stück  3.00 

Schinkengipfeli, Spinatchüechli, Chäschüechli  pro Stück  3.30 

Hackbällchen mit Tomaten-Peperonisalsa  pro Stück  3.30 

Crêpesrouladen mit Rauchlachs pro Stück  3.80 

N‘ICE (Pauschale pro Stunde und Person) 

Karottensuppe in der Espressotasse, 

Chäschüechli und N‘ICE Poulet-Spiessli   14.50 

Regional (Pauschale pro Stunde und Person) 

Alpnacher Parmino Sticks, rohe Gemüsestängel mit Dip-Saucen, 

Ennetbürger Damhirschsalsiz und knuspriges Brot    15.00 

Mediterran (Pauschale pro Stunde und Person) 

Gemischte Oliven, getrocknete Tomaten, Bruschette mit Tomaten  

und Basilikum, Teufelshörnli – Chili mit Frischkäsefüllung, Grissini, Salametti   19.50 

Modern (Pauschale pro Stunde und Person) 

Poulet-Satéspiesschen, lauwarme Riesenkrevetten vom Grill mit Knoblauch und Chili,  

vegetarische Frühlingsrollen, Früchtespiesschen, Crêpesrouladen mit Rauchlachs   23.50 
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Menuvorschläge 

 

Classic 

Buntes Salatbouquet 

~~~ 

Ennetbürger Angus Hacktätschli 

mit Kartoffelstock und Wurzelgemüse im Kräuterjus 

~~~ 

Gebrannte Creme pro Person  CHF 27.00 

 

Eiskunst 

Cremige Karottensuppe 

~~~ 

Pouletgeschnetzeltes an Calvadosrahmsauce 

Butternudeln und buntes Gemüse 

~~~ 

Panna Cotta an Himbeersauce pro Person  CHF 29.50 

 

Hockey  

Kartoffel- Lauchsuppe mit Speckstreifen garniert 

~~~ 

Hockey Steak vom Schwein 

mit in Butter gebratenen Kartoffel-Pucks und Gemüse 

~~~ 

Lauwarmes Schokoladenküchlein mit Popcornglacé  pro Person  CHF 36.00 

 

Eisstock 

Tomatensalat mit Mozzarella 

~~~ 

Kalbsschulterbraten auf Champignonragout 

an Kräuterrahmsauce 

mit Nudeln und Saisongemüse 

~~~ 

Dessertteller N'ICE  pro Person  CHF 49.00 
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Eistanz 

Gemischte Salatbowle 

~~~ 

Am Stück gebratenes Roastbeef  

mit Kartoffelgratin und gartenfrischem Gemüse 

~~~ 

Dreifarbiges Schokoladenmousse mit Früchten garniert pro Person CHF 49.00 

 

Eisfischen 

Geräuchtes Forellenfilet mit Gurkensalat 

und eingelegten Tomaten 

~~~ 

Seezungen- Lachsroulade auf Blattspinat 

~~~ 

Grilliertes Zanderfilet mit Mandelreis und Gemüse 

~~~ 

Dreierlei Sorbets auf frischen Früchten pro Person CHF 62.00 

 

Curling  

Blattsalat mit Entenbruststreifen 

~~~ 

Zweierlei Filets in 2 Gängen 

Kalbsfilet an Morchelrahmsauce 

serviert mit Butternudeln und Zucchini 

und 

Rindsfilet mit Sauce Béarnaise 

serviert mit Kartoffelgratin und Karrotten 

~~~ 

Caramelisierte Ananasspalten mit Kokosnussglace pro Person CHF 76.00 
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Zusammen geniessen 

 

Fondue Chinoise  

Bunt gemischter Blattsalat  

mit gerösteten  Kernen, Cherrytomaten 

und hausgemachtem French-Dressing  

~~~ 

Fondue Chinoise à discrétion 

mit Rinds-, Schweine (EU)- und Trutenfleisch (EU) 

verschiedenen Saucen, diversen Garnituren  

Auswahl an Gemüsen 

Trockenreis und Pommes Frites pro Person  45.50 

 

 

Fondue "moitié-moitié" à discrétion  

Fonduemischung aus Gruyère AOC  

und Vacherin Fribourgeois AOC pro Person   30.00 

 

 

Raclette à discrétion  

Raclette St-Théodule de Moléson: Nature, Knoblauch und Pfeffer  

Kartoffeln, Cherrytomaten, Minimais 

Cornichons und Silberzwiebeln pro Person  30.00 

   

 
Pastaplausch 

3 verschiedene Pastasorten  

mit Carbonara-, Pesto-, Bolognaise- und Arrabbiatasauce  

dazu servieren wir Parmesankäse pro Person  25.00 
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Konditionen und Kontakte 

 

Bitte beachten Sie bei der Bestellung folgende Punkte: 

Sämtliche Vorschläge dieser Dokumentation sind speziell für Anlässe ab 10 Personen konzipiert. Damit 
wir einen reibungslosen Ablauf garantieren können, bitten wir Sie, sich für ein einheitliches Menu zu 
entscheiden – ausgenommen sind selbstverständlich eine zusätzliche vegetarische Variante oder Spezi-
almenus für Allergiker. 
 
Die Bestellung der Konsumationen sollte spätestens 14 Arbeitstage vor dem Anlass bei uns eingehen:  
Bitte geben Sie uns bis 7 Arbeitstage vor dem Anlass die genaue Personenzahl bekannt. Bis 2 Arbeitsta-
ge vor dem Anlass können wir eine Personenzahl-Reduktion von 10% (Anlass bis 200 Teilnehmer) bzw. 
5% (Anlass ab 200 Teilnehmer) ohne Kostenfolge entgegen nehmen. Spätere Abweichungen können 
wir leider nicht mehr berücksichtigen. Zusätzliche Personen werden gemäss Bestätigung in Rechnung 
gestellt. 
 
Bei Annullierung einer Bestellung werden Ihnen folgende Kosten in Rechnung gestellt: 
• bis 14 Arbeitstage vor dem Anlass: Keine Kosten 
• bis 7 Arbeitstage vor dem Anlass: 40% der vereinbarten Leistungen 
• bis 3 Arbeitstage vor dem Anlass: 50% der vereinbarten Leistungen 
• Erfolgt eine Annullierung weniger als  3 Arbeitstage vor dem Anlass, hat der Kunde 100% der  
   vereinbarten Leistung zu bezahlen. 
 
Falls Sie den Anlass per Rechnung begleichen, gilt eine Zahlungsfrist von 30 Tagen. 
Wo nichts anderes vermerkt, verstehen sich die Preise in Schweizer Franken (CHF) pro Person  
und inklusive der gesetzlichen MwSt. Kommissionen werden keine gewährt. 
 
Alkohol schenken wir nicht an Gäste unter 16 Jahren aus – Spirituosen, Alcopops und weitere Destillate 
nicht an Gäste unter 18 Jahren. 
Sämtliche Fleischprodukte, sofern nicht anders deklariert, stammen aus der Schweiz. 
 
Mit der Herausgabe einer neuen Dokumentation verlieren alle vorherigen ihre Gültigkeit. 
 
Für weitere Auskünfte und eine individuelle Beratung stehen 
wir Ihnen gerne zur Verfügung: 
 
 
N‘ICE Restaurant & Lounge 
Eisfeldstrasse 2 
6005 Luzern 
 
Telefon 041 360 23 20 
Fax 041 360 87 81 
www.swisslifearena.ch 
www.tavolago.ch 
 

Ihre Kontaktperson: Dominik Grossenbacher, d.grossenbacher@tavolago.ch 
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Eisfeldstrasse 2, 6005 Luzern  
Telefon 041 360 23 20, Fax 041 360 87 81 

nice@swisslifearena.ch, www.swisslifearena.ch, www.tavolago.ch 
 

Ein Betrieb der Tavolago AG   


